


EDLE VIELFALT, ERLESENER GESCHMACK! URSPRUNGS-SCHOKOLADEN

Unsere Ursprungs-Schokoladen werden mit ausgesuchten Kakaobohnen aus

KAKA KA KA KA OURMET, ; ; ;
FREUDM%UDE REUDM&UDE TAADITI0 verschiedenen Regionen sortenrein hergestellt.

PAS% Som Pélsﬂsol KA(;LAPéEIS(I) S Pélsﬂsol Sompas I\GIS[CNHAF Jede Tafel bringt das einmalige spezielle Geschmackserlebnis der jeweiligen
SBE;\{NTOBA%EANTOBAFEEANTOBA‘]%EAMOBARKUNSTWQ ( Sorte optimal zum Ausdruck — gehen Sie mit uns auf Schokoladen-Weltreise.
(it COLI | COLIMPOSIT DOSITN

& (IOl Loy II| (%

—FROM BEAN T0 BAR ——

DIE REINEN KAKAOFRUCHT FERMENTATION &
TROCKNUNG

(Meglen (Mg

\
o

B (AR Z/T/f()dllhg;p B SALIT-CAMAMEL

DOMINICAN ECUADOR® PER
A& anK chgt AT

REPUBLIC*

¥
% ; Y b\

b 11/ SN e &% EBE
I N - - ST A LOCK

> R
CHOCOLATE F AN CIECHOCOLATE T A e NCHOCOLATE FAICre LADCOLAT TAMICIENS £l RIED LELCHT
g

L

COLLAGE SCHOKOLADEN... DATTEL CHOCO VEGAN
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... sind feinste, von Hand bestreute Schokoladen, mit aromatischen Friichten, Entdecken Sie die neue Art Schokolade zu genieBen: Meybona DATTEL CHOCO,
Nissen und Gewiirzen — jede fir sich eine Kostlichkeit. Ein einzigartiger Genuss, vegan und ausschlieBlich mit natirlicher DattelstiBe verfeinert.
der alle Sinne bertihrt. Diese DATTEL CHOCOverbindetdenintensiven Geschmack hochwertiger Kakao-
GenieBen Sie einen entspannten Moment zum Dahinschmelzen. bohnen mit der milden, fruchtigen SiiBe von Datteln — ganz ohne raffinierten Zucker.
BI0 SCHOKOLADEN i

Wir bei Meybona haben die Notwendig- 2

keit zur Nachhaltigkeit in der Landwirt-

schaft erkannt und stellen bereits seit 20 40% DUNEL 60% DUNKEL GBS 07

Jahren Bio Schokoladen her. Die Schoko- DATTEL DATTEL DATTEL
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laden sind (iberwiegend aus hochwertigen VEGAN VEGAN VEGAN
Bio Kakaobohnen aus der Dominikanischen e e o

WEETENED.
WITH DATES. WITH DATES WITH DATES.

R
TOBAR | [

Republik hergestellt.
Die Kakaobohnen werden von uns sorg-
féltigausgewahlt, gerostetundverarbeitet.

Unsere Bio-Schokoladen werden nur mit G RUBSCHO KO LAD EN

echter Bourbon-Vanille hergestellt. . . o
Alle unsere Schokoladenrezepte enthalten StiBe Geschenkideen fiir jede Lebenslage!
auBerdem nur Kakaobutter und keine Unsere verschiedenen Serien kombinieren zart schmelzende Premium Vollmilch-

pflanzlichen Fette wie Palml. schokolade mit charmanten Botschaften auf immer wieder neue Art und Weise.

Wir von Meybona legen von jeher besonderen Wert auf die Qualitit unserer
Schokoladen. Um den einzigartigen, kréftigen Kakaogeschmack zu erzielen,
der unsere Produkte auszeichnet, arbeiten wir noch heute mit traditionellen
Verfahren der Schokoladenherstellung. Dazu gehdrt, dass wir alle erforderlichen
Schritte, inklusive des Rostens der Kakaobohnen, in unserem Werk in
L6hne selbst durchfiihren (,bean-to-bar”). Dartiber hinaus conchieren wir
unsere Schokoladen traditionell zwischen 20 und 48 Stunden lang.
Erlesene Rohstoffe, die ausschlieBliche Verwendung von Kakaobutter ohne
Zusatz von Fremdfetten und der Verzicht auf Konservierungsstoffe sind nach
unserem Anspruch fiir die Herstellung hochwertiger Tafelschokoladen
unerlésslich.

Jahrliche DLG-Pramierungen (Gold und Silber) und IFS-Zertifizierungen
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bestéatigen die hohe Qualitat unserer Produkte. SOHOKO2 “‘ L )
Neben konventionellen Produkten haben wir auch eine Reihe von Bio-Pro- GEBURISIAG IIXRTIvAERY|  GLUCKL/NSCH
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