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Willkommen zu unserem Katalog 2026.

Hier finden Sie eine umfangreiche
Auswahl erstklassiger Schokoladen -
hergestellt BEAN TO BAR.

Wir laden Sie ein in die Welt von Meybona
einzutauchen und unsere Leidenschaft
flir Schokolade zu teilen.

Aber Meybona steht nicht nur fiir
auBergewohnliche Schokoladen,
sondern auch fiir klare Werte -
Ehrlichkeit, Nachhaltigkeit, Transparenz
und faire Zusammenarbeit.

Gestern, heute und auch morgen.

Versprochen!

Axel Deppendorf
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DATTEL CHOCO |

URSPRUNGS-SCHOKOLADE

COLLAGE SCHOKOLADE

MINI COLLAGE

FROM BEAN TO BAR

BI0 SCHOKOLADE

SCHOKOGruB

GRUBKARTENERSETZER

WEIHNACHTS-SCHOKOLADE

PETIT DUBAI CHOCO

PRASENTATION

Lieferbedingungen




DATTEL CHOCO VEGAN

Entdecken Sie die neue Art Schokolade zu
genieBen: Meybona DATTEL CHOCO vegan.
AusschlieBlich mit natirlicher DattelstiBe
verfeinert. DATTEL CHOCO verbindet den
intensiven Geschmack hochwertiger Kakao-
bohnen mit der milden, fruchtigen SiiBe von

EF&-H 00/0 ' HHH&(EL Goﬂb DUNKEL 85045 Datteln — ganz ohne raffinierten Zucker.

oS s
VEGAN

MIT DATTELN
GESOSST

DATTEL CHOCO VEGAN

SWEETENED
WITH DATES

iy - . Bestiickungsbeispiel
2 Dattel Choco Thekendisplay

18702-1 Dattel Choco 40% 18701-1 Dattel Choco 60% 18700-1 Dattel Choco 85%

GesuBt mit gemahlenen GesuiBt mit gemahlenen GesuBt mit gemahlenen DATTEL CHOCO VEGAN
Datteln, Datteln, Datteln, i

Kakaoerzeugnis, 40% Kakao Kakaoerzeugnis, 60% Kakao Kakaoerzeugnis, 85% Kakao Inhalt: 80g
80g 80g 80g

Verpackungseinheit:
11 Tafeln / Regalkarton

ATILO

Prasentationsmdglichkeiten ab Seite 27
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SCHOKOLADE. BEANTO BAR.

19203-1 Papua New Guinea

FEINE DUNKLE SCHOKOLADE

PAPUA NEW
GUINEA®

FINE DARK CHOCOLATE

12%

COCOA/KAKAO

19204-1 Papua New Guinea

Feine Vollmilchschokolade 45% Feine Dunkle Schokolade 72%

100g

FEINE DUNKLE SCHOKOLADE

ECUADOR®

FINE DARK CHOCOLATE

12%

COCOA/KAKAO

19205-1 Ecuador
Feine Dunkle Schokolade 72%
100g

100g

FEINE DUNKLE S

FINE DARK CHOC

19210-1 Peru
Feine Dunkle Schokolade 72%
100g

FEINE DUNKLE SCHOKOLADE

- DOMINICAN
REPUBLIC*

FINE DARK CHOCOLATE

60%

COCOA/KAKAO

19207-1 Dominican Republic
Feine Dunkle Schokolade 60%
1009

(Meybers

FEINE VOLLMILCH SCHOKOLADE

TANZANIA'

FINE MILK CHOCOLATE

‘? Va
s i "

COCOA/KAKAO

19202-1 Tanzania

Meglens

FEINE DUNKLE SCHOKOLADE

DOMINICAN
REPUBLIC*

FINE DARK CHOCOLATE

85%

COCOA/KAKAO

19209-1 Dominican Republic
Feine Dunkle Schokolade 85%
100g

19201-1 Tanzania

Feine Vollmilchschokolade 45% Feine Dunkle Schokolade 72%

100g

100g

URSPRUNGS -
SCHOKOLADE

Sortenreiner Kakao macht die Schokoladen zu
Botschaftern fiir ihre Ursprungs-Region.

Perfekter Genuss unterschiedlicher Aromen
von einzigartigen, urspriinglichen Kakaosorten.

Je nach Vorliebe bieten wir verschiedene
Abstufungen des Kakaogehaltes von mild bis
kréftig an.

SCHOKOLADENPROFIL
Feine Vollmilchschokolade mild herb
Tanzania 45% e O O OO

Papua New Guinea 45% e o 06 0 O

Feine Dunkle Schokolade
Peru 72%

Ecuador 72%

Tanzania 72%

Papua New Guinea 72%
Dominican Republic 60%

e ¢ ¢ 0o o o
e ¢ 0 0o o o
e O © o o o
e O @ @ ¢ O
e O @€ O O O

Dominican Republic 85%

URSPRUNGS-SCHOKOLADE
Inhalt: 100g

Besonderheit:
Matt strukturierter Wickler

Verpackungseinheit:
10 Tafeln / Regalkarton

Prasentationsmdglichkeiten ab Seite 27

URSPRUNGS - SCHOKOLADE
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ggﬁgﬁgh‘g&ﬁ SCHOKOLADEN - ERLEBNISREISE.

Ein Geschmacks - Abenteuer erwartet Sie.

Unsere Serie der Ursprungs-Schokolade wird
mit ausgesuchten Kakaobohnen aus unter-
schiedlichen Regionen hergestellt.

{ - (ot
Je nach Vorliebe bieten wir verschiedene = e
Abstufungen des Kakaogehaltes von mild bis = b ' Dé’é?‘&;;ﬁg:; N
e i b = w
kréftig an. e st 3
«.nn-:« i .‘ ,_%-‘/M o7 =
SCHOKOLADENPROFIL e %ﬁ“ %
x Feine Vollmilchschokolade mild herb :’*’“*j i ST 195)
(gl Tanzania 45% e OO0 0O T 5
Papua New Guinea 45% e o6 06 0 O g
FEINE DUNKLE SCHOKOLADE N K " A FELSE BRLE SOH o= 0L ADE D
DOMINICAN DOMINICAN ECUADOR: PERU’ Feine Dunkle Schokolade 2
-] \ L Rx AT SIME QAWK EHOEDLALE Peru 72% ®e @ ¢ O O [75)
REPUBLIC REPUBUC Ecuador 72% e o 0 0 O =
Dominican Republic 60% e ¢ O O O
Dominican Republic 85% e 6 0 0 O

g@:; w 53*—-1 A 19400-1 gefiilt oder

45%, 409 45%, 409 beziehen. und selbst mit den Ursprungstafeln befiillen.

OcAN REPUBRLIC = 19400-2 leer
19309-1 Dominican Republic 19307-1 Dominican Republic 19305-1 Ecuador 19310-1 Peru Jican REFUBLE
Feine Dunkle Feine Dunkle Feine Dunkle Feine Dunkle e =
Schokolade 85%, 40g Schokolade 60%, 40g Schokolade 72%, 40g Schokolade 72%, 40g
SCHOKOLADEN-ERLEBNISREISE
Regalkarton sortiert - i tassan
- — ?
PAPUA NEW URSPRUNGS-SCHOKOLADE W — Ganzs
* Inhalt: 40 ekendisplay
_(?_Ul":'lEl g Sortenreiner Kakao - perfekter Genuss o'
N Besonderheit: Durch die ,,Schokoladen-Erlebnisreise” beweisen Sie-lhren Kunden eine hohe Kakao- und Schokoladenkompetenz. SCHOKOLADEN-ERLEBNISREISE <
Y Matt strukturierter Wickler Die Geschenkpackung zum Aufklappen in Form eines Buches iiberzeugt durch edles Design. Inhalt: 1 Geschenkpackung m
- { _ = mit 6 x 40g Tafeln und Booklet g
3,1; § L Mit sechs verschiedenen Tafeln kann Ihr Kunde die Vielfalt der Ursprungsschokoladen kennenlernen. Im beigefligten o:
it ‘ Verpackungseinheit: : : . . " . @
e : Booklet findet man Informationen zum Kakao aus den einzelnen Regionen und zur traditionellen-Verarbeitung =
5 18 Tafeln / Regalkarton (sortenrein) bei Meybona - z
— 6 x 3 Tafeln 40g / Regalkarton (sortiert) ' Verpackungseinheit: =
19302-1 Tanzania 19303-1 Papua New Guinea Ausgeliefert wird die.. Geschenkpackung mit  einer Banderole als Originalitdtsverschluss. Neben Charge 5 Geschenkpackungen / Karton <
Feine Vollmilchschokolade  Feine Vollmilchschokolade und MHD-enthélt diese auch die Zutatenlisten der Tafeln. Natirlich kénnen Sie die Geschenkpackungen auch leer LL]
aa)
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{ 2R ; | " i e COLLAGE SCHOKOLADE
v R S .

Collage ist das Zusammentreffen von
= handbestreuten  aromatischen  Friichten,
COLLAGE THI0 3 Niissen und  Gewirzen mit  kostlicher

COLLAGE Thio 02

i\ L. e T D il ool S S Meybona-Schokolade, hergestellt nach alter
¢ Tradition von BEAN TO BAR.
| i =
L GLUC Ahri iden-
IO it ki LT Langjéhrige Erfalhru'ng unq groBe Leiden I
Checslale schaft stecken in jeder einzelnen unserer Q
@ WITH CHRAACTER VATH CHARAETER Collage Schokoladen und lassen diese wie ein o
b T
13313-1 Trio 13319-1 Trio No. 2 13323-1 Trio No. 3 Kunstierk erscheinen. 3
Erdbeer-Pfeffer, o la Schwarzwalder Kirsch, Zitrone-Cranberry, . . . L
\ Sy ; . Zarthitterschokolade, 50% Kakao Zartbitterschokolade, 50% Kakao  Bitterschokolade, 72% Kakao GenieBen Sie einen entspannten Moment %
m £ ~ e T : 4 la Spaghetti-Eis, i la Apple-Pie, Himbeer-Zitrone, zum Dahinschmelzen. =
N l{' _ ‘ o ] e WeiBe Schokolade WeiBe Schokolade WeiBe Schokolade 8
g P Fy 1 Cookie-Karamell, Salty-Caramel, Orange-Kokos,
. o e p - -5 Volimilchschokolade, 36% Kakao - Vollmilchschokolade, 36% Kakao - Zartbitterschokolade, 50% Kakao
S, $\‘- LN ; 3x30g 3x30g
- A5 VIR ) - - U K DE
G, L ’ k KALTE
iy e _ y : JAHRESZEI
) v b : ! ERHALTLICH
Mg A7 N,

s s ? 4 NSTWERF 9 o > KUNSTWER Bestlickungsbeispiel
o Collage Thekendisplay

T

GEBeANNTE HWI W COLLAGE SCHOKOLADE
= Inhalt: 100g
Inhalt: 3 x 30g

iINTE} 5%, ety %
[ltﬂlmfrniﬁim'im‘iﬂi e A
@ Chocslals Verpackungseinheit:

WITH SARACTER 7 Tafeln / Regalkarton

@ WITH CHARRCTER

13324-1 Winter Trio 13318-1

Gebrannte Mandel-Orange, Gebrannte Mandel - Orange

Volimilchschokolade, Volimilchschokolade, Préasentationsmdglichkeiten ab Seite 27
36% Kakao 36% Kakao,

Orange—SpekuIatius-Kokos, 100g Fairtrade-Kakao kann als Mengen-
Vollmilchschokolade, ausgleich mit nicht-zertifiziertem
36% Kakao Kakao vermischt werden.

by meybona.

Orange-Kokos, »  Mehrauf
Zartb?‘rterschokolade, FAIRTRADE info.fairtrade.net/sourcing

50% Kakao
3x30g

BEAN TO BAR



KAKAC G0URMED
FREUD B ;
PASSIGTE weNSCHAFR
SCHOKOLADI

BEANTOBAR KU NSTWI'IJERI'C
J ( (}II AGE,

KAKAC G0URMED
FREUD B ;
PASSIGE orNSCHAFE
SCHOKOLADE G [N

BEANTO BAR KUNSTWERI’C

| COLLAGI
L]
cucnaLW, ﬁﬁ

KAKAC G0URMED
FREUD B ;
PASSIGTR orNSCHAFE
SCHOKOLADE G [N

BEANTO BAR KUNSTWERI’C

| COLLAGI
tuch

i i . | LUCK
CHOCDLATE FRMILIENEE IRIED 141 CHOCOLY F.I?rﬁ‘lﬁtﬁnr IKIEG L CHOCOLATE FAMILIE NS E TRyED Lol
& Shesads &y Chogelds & Ghocels
13305-1 Erdbeer - Pfeffer ~ 13315-1 Himbeer - Zitrone 13317-1 Zitrone - Cranberry
Zarthitterschokolade, WeiBe Schokolade, Bitterschokolade,

50% Kakao, 100g

KAKAC G0URMED
FREUD B ;
PASSIGE orNSCHAFE
SCHOKOLADI

BEANTOEAR KUNST‘-'IJERI'C
( (}II AGH

100g

KAKA( G0URMED
FREUD ! b
PASSIGT oeNSCHAFY
SCHOKOLADE 6 [ i
BEAN TO BAR KUNSTWERH:
| 3 COLLAGI
ALY H L

COCOA #EA

2% Kakao, 100g

\—)E@nl RMED
s NSCHAFE
SCHOKOLADI

BEAN TO BAR KUNST‘-'IJERI'C
W ( ()II AGH

? Lh[l-:
i 1Fﬂ AT TA Ul CHOCOLA .ﬁ'r. mlthnnrim et LELICHATL [ 'IFﬂ.I| AMTLIEN BT R LI
x::y Qhocolale (& Quecelals &y Checolale
13328-1 Salty - Caramel 13331-1 a la Spaghetti-Eis 13320-1 Cookie - Karamell
Vollmilchschokolade, WeiBe Schokolade, Volimilchschokolade,

36% Kakao, 100g

( \)EMHI RMEY
T NSCHAFT
SCHOKOLADI

BEANTO BRAR KU NSTWI'IJERI{
} ( (}II AGES

100g

KAKA( ;0URNEN
FREUDE .L?_k.:éﬂ
PASSIC.

SCHOKOLADE § [ 11
BEAN TO BAR KUNSTWERK

| ( (]|. LAGH
cucn:tw

36% Kakao, 100g

KAKAC G0URMED
FREUD A I
PASSIG S weNSCHAFR
SCHOKOLADI

BEHJ'I‘(JBI\P KUNST‘-‘IJERI{
(}II AGEA

i ghietining

A Je i
[|iﬂ[ﬂ..'=.}|.r-;mlfltﬁnr IKItE [

[|1fﬂ.|lurnlthNnrlmml. Alt FA EIKI

&y Chogelds (®) Chocelals &) Ghoceials
13330-1 13332-1 Himbeere - 13333-1 a la Apple - Pie
a la Schwarzwilder Kirsch Rhabarber - Kokos WeiBe Schokolade,

Zartbitterschokolade,
50% Kakao, 100g

Vollmilchschokolade,
36% Kakao, 100g

100g

COLLAGE SCHOKOLADE

Knackige Tafeln, ausschlieBlich aus bester
Schokolade mit natirlichen Zutaten. Ganz im
Sinne unserer Philosopie - BEAN TO BAR.
Verschiedene handgestreute Toppings auf der
Schokolade verleihen jeder einzelnen Tafel ei-
nen eigenen Geschmack.

Erleben Sie vielféltige Kompositionen. Jeder
Biss ist eine Uberraschung.

Bestiickungsbeispiel
Collage Thekendisplay

COLLAGE SCHOKOLADE
Inhalt: 100g

Verpackungseinheit:
7 Tafeln / Regalkarton

Prasentationsmdglichkeiten ab Seite 27

Fairtrade-Kakao kann als Mengen-
S ausgleich mit nicht-zertifiziertem
S Kakao vermischt werden.
: Mehr auf

FAIRTRADE . ° .
info.fairtrade.net/sourcing

KAKAC 'I]iIH:MET
FREUDE TRADITION
PASSIO® NSCHAFT

EAN TO BAR CHOCOLATE
fuLULLA(JI:,ERMILI'
; COMRY

OURMET
\,@) TRADITION
Raos NSCHAFT

BEAN TO BAR CHOCOLATE
Ifl[l‘l .LULLA(JI:FLMIL\‘

KARKAC s0URMET
FREUDM“EUH 0N
PASSI NSCHAFT

BEAN TO BAR CHOCOLATE
Lot |(;Ul l AGE AWLH':

13501-1 Coco Berry
WeiBe Schokolade,
30g

13502-1 Cherry Mocha
Zartbitterschokolade,
50% Kakao, 30g

FREUDE (Megtena THANTHN
PASSIC.+ woiucNSCHAFT
BEAN TO KUN:

13801-1 Strawberry Pepper
Vegane Bio Choco,
30g

13503-1 Salty Caramel
Volmilchschokolade,
36% Kakao, 30g

FREUDE {itegtase THANTION
PAS “]bj. coiucNSCHAFT

OLLAGE FAMILY
L, "),e o CIMPANY

ﬂ[lEDA
[ R UALITY

13802-1 Candied Almond
Vegane Bio Choco,
30g

13803-1 Cherry Berry
Vlegane Bio Choco,
30g

MINI COLLAGE

Unsere hochwertigen Collage Schokoladen gibt
es jetzt auch in der 30g Variante!

Diese Tafeln sind ein echter Hingucker und
verzaubern mit ihrem einzigartigen Geschmack.

Fiir vegane Kunden/Kundinnen haben wir ein
Highlight: Ausgewahlte Sorten sind jetzt auch als
VEGANE BIO CHOCO erhdltlich. Mit besten
Zutaten und in bewéhrter Fairtrade-Qualitit
bieten diese Tafeln nachhaltigen Genuss ohne
Kompromisse.

Ob fruchtig, nussig oder tiberraschend wiirzig
— hier ist flir jeden Geschmack etwas dabei!
Entdecken Sie die Vielfalt und machen Sie
jeden Moment zu etwas Besonderem.

COLLAGE SCHOKOLADE
Inhalt: 30g

Verpackungseinheit:
10 Tafeln / Regalkarton

COLLAGE VEGANE BIO CHOCO
Inhalt: 30g

Verpackungseinheit:
10 Tafeln / Regalkarton

Prasentationsmdglichkeiten ab Seite 27

Fairtrade-Kakao kann als Mengen-
S ausgleich mit nicht-zertifiziertem
8 Kakao vermischt werden.
: Mehr auf

FAIRTRADE . ° ;
info.fairtrade.net/sourcing

13

MINI COLLAGE
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(Meyber®

Unsere Liebe zur Schokolade kann man schmecken
— Stuck fur Stuck unverwechselbares Kakaoaroma
- eben Schokolade mit Charakter!

FROM BEAN TO BAR

PRUFUNG DER ABFULLUNG IN SACKE )
KAKAOBOHNEN _‘ AUF DER PLANTAGE_‘ QUALITATSANALYSE_‘

FROM BEAN TO BAR -

y
s

DIE REINEN KAKAOFRUCHTE—, DAS INNERE DER KAKAOFRUCHT i FERMENTATION &

TROCKNUNG . .
Kakao ist unsere Leidenschaft!

Deshalb suchen wir flir unsere Schokoladen die besten Edelkakaos (z.B. Arriba aus
Ecuador und Bio-Edelkakao aus der Dominikanischen Republik) der Welt. Diese ge-
ben der Schokolade ihren Geschmack. Das Aroma des Kakaos hangt dabei im We-
sentlichen vom Anbaugebiet und der Dauer der Fermentation (G&rungsprozess)
ab. Da Kakao (berwiegend manuell geerntet, fermentiert und in Séicke geflllt wird,
sind somit die Menschen, die ihn ernten, fiir eine gute Qualitdt besonders wichtig.

Um den Kakao bis zur Plantage riickverfolgen zu konnen, haben wir vor einigen Jahren
damit begonnen den Bio-Kakao in der Dominikanischen Republik direkt einzukaufen.
Dazu besuchen wir die Kakaobauern, priifen die Qualitt des Kakaos und die Aufforstung.

Uber langfristige Vertrige und ein partnerschaftliches Verhdltnis, geben wir den
Menschen fiir ihre Zukunft dort Planungssicherheit, ein besseres Einkommen und dadurch die
Mdglichkeit ihre Lebensbedingungen insgesamt zu verbessern.
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Wir wollen die ganze Aromenvielfalt des
Kakaos erhalten und entziehen der Kakao-
masse die Bitterstoffe traditionell erst
in der Conche.

Nach 24 - 48 Stunden Conchierzeit
entwickelt sich das auBergewohnlich
charakteristische Aroma des Kakaos,
das man besonders bei den Ursprungs-
Schokoladen schmecken kann.

Kein Genuss ist voriibergehend;
denn der Eindruck den er zurtickl4sst,

ist bleibend. . S
JOHANN WOLFGANG VON GOETHE Hochwertige und einzigartige
Schokolade ist und bleibt unsere
Leidenschaft — auch in Zukunft!
i TRENNUNG VON
ROSTEN DER BOHNEN ] SCHALEN & KERN —| WALZEN ]

FROM BEAN TO BAR

S— Unser hoher Qualitatsstandard wird bestatigt durch:

CONCHIEREN ] TEMPERIEREN UND J
. . IN FORM FULLEN
Schokolade ist unsere Leidenschaft!
Seit mehr als 100 Jahren produzieren wir in Lohne/Westfalen nach traditionell tberlieferten
Verfahren unsere Schokolade BEAN TO BAR, also von der Bohne bis zur Tafel.
Das Rosten der Kakaobohnen flihren auBer uns nur noch sehr wenige Hersteller selbst
durch. Anders als die meisten Produzenten verzichten wir auf die Vorbehandlung der
Kakaomasse - das macht uns einzigartig. o S ————
LB
gg_(tifikat B i o
i <C
- i (aall
==
=
___.:, P =t Ehresgreis des Landes NRW
LLl
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Bl0 SCHOKOLADE

L
a
<<
—
o
Meybona produziert seit mehrals 25 Jahren %
BIO SCHOKOLADEN in feinster Qualitdt )
— ein perfektes Zusammenspiel von g
Nachhaltigkeit und Schokoladen-Genuss. =
BIO SCHOKOLADE
Gm‘é%%“ﬂﬁgﬁﬁssg Unser Sortiment ist seither stets gewachsen

und bietet Ihnen eine groBe Vielfalt an leckeren
Ry 000 Geschmacksrichtungen.

‘ o Wir verwenden neben sorgféltig aus-
gewdhlten Zutaten nur reine Kakaobutter
18504-4 BIO SCHOKOLADE 80g und verzichten auf Sojalecithin
Vollmilch & Gehackte Haselniisse und Palmél. Verfeinert werden unsere
Schokoladen mit echter Bourbon-Vanille.

ELlnon-EU A

‘ 1

LR ~
X3 s (Hloghens BIO SCHOKOLADE
e = s Inhalt: 100g | 80g
- E_
Verpackungseinheit:
10 Tafeln / Regalkarton

Prasentationsmdglichkeiten ab Seite 27

BIO WEIGE SCHOEOLADE

<

E

o

o

5

& ERDBEER-RHABARBER £
=
o

18100-4 BIO SCHOKOLADE ~ 18101-4 BIO SCHOKOLADE ~ 18200-4 BIO SCHOKOLADE ~ 18201-4 BIO SCHOKOLADE
Edelbitter 85% Edelbitter 72% WeiBe Schokolade WeiBe & Erdbeer-Rhabarber

o
<
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o
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BI0O SCHOKOLADE

g

i» Meghes Meubers
v'iﬂg‘ 5

BI0O SCHOKOLADE (geflillte Tafeln)

18102-4 BIO SCHOKOLADE ~ 18106-4 BIO SCHOKOLADE ~ 18107-4 BIO SCHOKOLADE ~ 18500-4 BIO SCHOKOLADE
Zartbitter & Orange Zartbitter & Erdbeer-Pfeffer Zartbitter & Ingwer Vollmilch & Kokos

L

EI0 SCHOKOLADE B0 SOHOROLADE BIO SCHOKOLADE Inhalt: 100 [am]
ZARTBITTER & ERDBEER PPEFFER ZARTBITTER & VOLLMILCH & g <

ORANGE TNGWER EOKOS BI0 SCHOEOLADE BIO SCHOKDLADE —

VOLLMILCH & NOUGAT VOLLMILCH & CAPPUCCING- o

-y -dw- By on-Se-g0n ""‘\ DE-ORD-001 gy - twn-on1 ¥ e FOLLONG <
g @ O i ey @ - e @ - e . @ _— S

u FLb Bk L Lincctont £/ e EL Lanowriscrant Mt £ Lanceirtachatt u L/ Nt L) Lancwrischan Verpackungse“]he“: T
O

10 Tafeln / Regalkarton 195}

o

o

18600-4 BIO SCHOKOLADE 18601-4 BIO SCHOKOLADE 18602-4 BIO SCHOKOLADE
Volimilch & Milchcreme Fiillung ~ Vollmilch & Nougat Fillung Vollmilch & Cappuccino Fiillung Prasentationsmdglichkeiten ab Seite 27

”Ir ybertt

18030-1 Regalkarton sortiert
3 x Orange Riegel,
3 x Kokos R!egel,
L EIL OIS C =mptuip BB 2 x Sty Coramel el
A 10 VOLLMILCHSCHOKOLADE Inhalt: 100g ‘ H M” o !
ESPRESSO el bl DM IL K w
HIMALAYA-SALZ — s
- P @ /=N i = =L DM BIO SCHOKOLADE Riegel
ErErEEIS) A\ D) [EaN o o mas. Y Verpackungseinheit: = CHOCOLATE MEH Eﬂlﬂ Inhalt: 359
18000-4 BIO SCHOKOLADE ~ 18105-4 BIO SCHOKOLADE ~ 18501-4 BIO SCHOKOLADE 10 Tafeln / Regalkarton :
Vollmilch 35% Zartbitter & Espresso Vollmilch & Salty Caramel
Verpackungseinheit:

Prasentationsmdglichkeiten ab Seite 27 10 Riegel / Regalkarton

P o
V‘ B0 SCHOKOLADE
1 B EARTEITTER &

ESFRESS0
& @

18530-1 BIO SCHOKOLADE  18531-1 BIO SCHOKOLADE  18135-1 BIO SCHOKOLADE ~ 18132-1 BIO SCHOKOLADE
Vollmilch & Kokos Vollmilch & Salty Caramel ~ Zartbitter & Espresso Zartbitter & Orange

U U T Rt R R R
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SCHOKOGruB
Inhalt:
SCHOKO e Greff 100g Premium Vollmilchschokolade,
Zun 36 % Kakao

GEBURTSTAG
Besonderheit:
Matt strukturierter Wickler

Verpackungseinheit:
10 Tafeln / Karton

30401 - Als Gliicksbringer 30404 - Zum Geburtstag 30410 - Als Dankeschén Prasentationsmaglichkeiten ab Seite 27

S (? (1 / _ GRUBKARTENERSETZER
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Fairtrade-Kakao kann als Mengen-
ausgleich mit nicht-zertifiziertem
. - Kakao vermischt werden.
; GEBURTSTAGSKUCHENERSETZER Mehr

by meybona.

FAIRTRADE ||p = . :
info fairtrade.net/sourcing

BEAN TO BAR
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SCHOKOLADE. BEANTO BAR.

-

| WEIHNACHTEN

SCHOKOGIiick

#) Inhalt:

7 ) \. d 100g Premium Vollmilchschokolade,
i I 36 % Kakao

LAH .

SCHOKO il f? scuniwgﬁai;f,
v
KX B

. o Verpackungseinheit:
30313-1- FROHE 30314-1 - fiir eine besinnliche  30315-1 - FROHES FEST 10 Tafoln / Kart
WEIHNACHTEN WEIHNACHTSZEIT digin /- Aarton

Besonderheit:
Goldfolien Veredlung

WEIHNACHTEN

GRUBKARTENERSETZER

Inhalt:

100g Premium Vollmilchschokolade,
36 % Kakao

Verpackungseinheit:
10 Tafeln / Karton

Zertifikate flir
SCHOKOGI(ick + A o
GRUBKARTENERSETZER \ EII\LLM

e Fairtrade-Kakao kann als Mengen- OQE
: STIMMUNGS- 3 ausgleich mit nicht-zertifiziertem g
s VERSTARKER 8 Kakao vermischt werden. |_ =z
WEIHNACHTSGRUSSER - © Mehr auf
le nt ‘ ' FAIRTRADE || b info fairtrade.net/sourcing E
GG-201 - Weihnachtsgriisser (GG-213 - Stimmungs- LLl
verstirker m




PETIT

SCHOKOLADE. BEANTO BAR.

Style
CHOCOty
PISTAZIE & KADAYIF

Unsere PETIT DUBAI Style CHOCO
Pistazie & Kadayif vereint die
luxuriése Finesse unserer feinsten
BEAN TO BAR Vollmilchschokolade
mit einer reichhaltigen Pistazien-
creme-Fillung und knusprigem
Kadayif. Diese einzigartige Schoko-
ladenkreation bringt orientalischen
Genuss in jeden Bissen und ist die
perfekte Wahl flir Liebhaber edler
Schokoladenkunst.

Artikel-Nr.: 40001-1
Inhalt: 43¢

Verpackungseinheit:
18 Stiick / Karton




MaBe und Eigenschaften ohne Bestiickung:

B neues, attraktives Design
= sowohl einseitig
als auch zweiseitig zu bestiicken

| bej einseitiger Bestiickung:
25 Artikel auf 5 Ebenen
(Grundflache 52 x 27 cm)

m bei zweiseitiger Bestiickung:
50 Artikel auf 5 Ebenen
(Grundflache 52 x 47 cm)

m inkl. attraktiver Seitenteile und
passendem Topschild

m inkl. Scannerschiene

m 168 cm hoch, 52 cm breit, 27/47 cm tief
Artikelnummern - Prasentationsstander

m einseitiges
Grundmodul Art.-Nr.: 63009-1

m 7weiseitiges
Erweiterungsmodul ~ Art.-Nr.: 63009-2

Achtung: Ohne Bestiickung!

® |nhalt: 12 Motive
160 c¢m hoch, 45 cm breit, 35 cm tief

m (leichte Abweichungen im Design mdglich)
Art.-Nr.: 63005-1

Achtung: Ohne Bestiickung!

PRASENTATIONS-
MOGLICHKEITEN

Prasentationsstander

Beispiel fiir Bestiickung

Aktionsdisplay

Beispiel fiir Bestiickung

m zur alternativen Présentation auf der
Theke oder im Regal

m individuelle Bestlickung mdglich
Inhalt: 4 Sorten & 7 Tafeln

m nur flachliegende Anlieferung moglich

| Art.-Nr.: 63002-6

m zur alternativen Présentation auf der
Theke oder im Regal

m Inhalt: 3 Motive

| Art.-Nr.: 63001-6

| zur alternativen Présentation auf der
Theke oder im Regal

m Inhalt: 6 Motive

m Art.-Nr.: 63002-4
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PRASENTATIONS-
MOGLICHKEITEN

Thekendisplay
Collage
=
Beispiel: g
Topszhnd BEAN TO BAR =
=
%
<C
[a's
o
Thekendisplay
Flachtafeln
Beispiel:
Topschild BEAN TO BAR
Thekendisplay
Standardtafeln
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Beispiel:
Topschild BEAN TO BAR




(Meybere

NATURLICHER GESCHMACK.

Werbeflyer Meybona
Art.-Nr.: 63004-5

WGAN
CHOCOLATE

SCHOKOLADE 3

i

Werbeflyer BIO Schokolade
Art.-Nr.: 63004-6

Werbeschild
Art.-Nr.: 63004-2

Werbeschild
Art.-Nr.: 63004-3

by meyboa”

PRASENTATIONS-
MOGLICHKEITEN

Lieferung frei Haus, Mindestbestellwert 150,00 EUR netto (fiir Osterreich 200,00 EUR netto).
Bei Bestellungen unter 150,00 EUR werden 9,00 EUR Mindermengenzuschlag berechnet.

Die EK-Preise finden Sie auf der jeweils giiltigen, separaten Preisliste.

Alle Prasentationsmdglichkeiten auf den Seiten 28 bis 30 sind bei Bestellung einer
kompletten Bestlickung auch leihweise erhdltlich. (Nur fir Deutschland gliltig)!

Es gelten die Meybona AGB sowie Versand- und Zahlungsbedingungen in der
jeweils aktuellen Fassung.

LIEFERBEDINGUNGEN
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